
Nos Poissons 

Parmentier de Lieu noir au Beurre Blanc ...................................................... 12,90 € 

Escalope de Saumon et sa crème de poireaux ................................................ 12,90 € 

Dos de Cabillaud, sauce chorizo ................................................................... 15,90 € 

Filet de Dorade Royale, crème basilic ........................................................... 15,90 € 

Steak de Thon (Albacore), sauce vierge ........................................................ 15,90 € 

Pavé de Saumon, crème de poireaux ............................................................. 15,90 € 

Brochette de Saumon et Gambas au Beurre Blanc  ........................................ 18,90 € 

Nos Fruits de Mer 
Crevettes roses mayonnaise .......................................................................... 8,90 € 
Bulots mayonnaise ........................................................................................ 9,50 € 
Langoustines 20/30….....Les 6 : 9,90 €….…...Les 9 : 14,40 €……..…Les 12 : 18,90 € 
Huîtres N°3…………….....Les 6 : 9,90 €….......Les 9 : 14,40 €…........Les 12 : 18,90 € 
 

Assiette de la criée .................................................................................... 24,90 € 
6 huîtres, 6 langoustines 20/30, crevettes roses, coques, bulots 

MENU 27€ 
 

Salade de Crottin de Chèvre et Gésiers 

Ou 
 

Emincé de Bœuf, sauce Chimichurri 
 

Ou 
 

Cassolette de Coques, crémée thym citron 
 

Ou 
 

Tartare de Saumon 
 

Ou 
 

Assiette du Matelot (+ 2 €) 
3 huîtres, 3 langoustines, crevettes, coques, bulots 

 

…………………………………………… 
 

1/2 Filet de Canard, sauce Porto 
 

Ou 
 

Bavette d’Angus (race bœuf Irlandais) 
 

Ou 
 

Filet de Dorade Royale, crème basilic 
 

Ou 
 

Steak de Thon Albacore mi-cuit, sauce vierge 
 

Ou 
 

Dos de Cabillaud, sauce chorizo 
 

Ou 
 

Choucroute de la Mer 
 

………………………………………….. 
 
 

Dessert au choix à la Carte 
(hors coupes glacées) 

 

  
 

Steak Haché VBF, 
 

Ou 
 

Poisson du Jour 
 

……………….. 
 

 

Moelleux Chocolat 
 

Ou 
 

Sundae 
sauce framboise ou cacao 

La Choucroute de la Mer  ………………… ............................................. 19,90 € 
 

Choux, pommes de terre, lieu fumé, saumon, lieu noir, moules, 
crevettes, coques, langoustines, beurre blanc 

Nos Viandes 
La Pièce du Boucher, sauce au choix ............................................................ 12,90 € 

Filet mignon de porc, sauce au choix ............................................................ 12,90 € 

Burger Classique  ....................................................................................... 12,90 € 
(Steak haché, Cheddar, Oignons rouges, Salade, Tomates, Sauce Burger) 

Burger Poulet  ........................................................................................... 12,90 € 
(Poulet, Cheddar, Oignons rouges, Salade, Tomates, Sauce Burger) 

Bavette d’Angus (race de bœuf Irlandais) ..................................................... 15,90 € 

Filet de canard entier, sauce Porto.............................................................. 16,90 € 
 

Sauces : Poivre, Roquefort, Fondue d’Echalote, Porto 

Nos Desserts 
6,90 € 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

Mousse au Chocolat  
…………… 

 

Tiramisu « L’original » 
…………… 

 

Crème Brûlée vanillée  
…………… 

 

Moelleux Chocolat  
et sa Glace Vanille 

…………… 
 
 

2 boules de glace, chantilly 
…………… 

 

Poire pochée, génoise aux amandes 
chocolat chaud 

…………… 
 

Ananas Rôti, caramel beurre salé 
et sa glace ananas 

…………… 
 

Choux craquelin glace vanille, 
chocolat chaud  

…………… 
 

Trio de Fromages   
(Chèvre, Brie, Bleu d’Auvergne) 

 

 

Café Gourmand ............... 8,40 € 
(menu + 1,50 €) 

Tous nos Plats sont élaborés sur place par nos Cuisiniers, à l’exception des Frites, Glaces et de la Crème fouettée. 
Prix exprimés en Euros - Tout Changement dans un Menu entrainera une tarification à la Carte. Nous n’acceptons plus les Chèques. 

Nos Entrées 
Velouté de moules crémé, oignons et vin blanc ................................................ 6,90 € 

Cassolette de coques crémée thym citron ....................................................... 8,90 € 

Crevettes roses (10) flambées au pastis ........................................................ 9,90 € 

Planche apéro charcuterie (2 pers.) ............................................................... 9,90 € 

Tartare de Saumon à l’aneth et huile d’olive ................................................. 13,90 € 

Tartare de Thon (Albacore) au basilic ........................................................... 13,90 € 

Salade César (poulet, parmesan, œuf, croûtons, sauce césar) ........................ 13,90 € 

Salade de Crottin de Chèvre et Gésiers ........................................................ 13,90 € 

Salade du 16 (salade, crevettes, langoustines, tartare de thon) .................... 15,90 € 

Nos Coupes Glacées 
 

Coupe 2 boules .......................... 5,40 € 
Coupe 3 boules .......................... 7,90 € 
Supplément chantilly .................. 1,50 € 
 
Chocolat Liégeois ....................... 7,90 € 
 

Café Liégeois ............................. 7,90 € 
 

Caramel Liégeois ........................ 7,90 € 
 

Mer Rouge................................. 7,90 € 
Glace Fraise, Cerise, Cassis, Crème Fouettée 
 

Dame Blanche ............................ 7,90 € 
Glace Vanille, Chocolat Chaud, Crème Fouettée 
 

Martinique ................................ 8,50 € 
Glace rhum-raisin, ananas, rhum Martiniquais 
 

Iceberg Menthe ......................... 8,50 € 
Glace menthe-chocolat, PepperMint 
 

Colonel ...................................... 8,50 € 
Glace Citron Vert, Vodka 

Menu 
Enfant 

 

10,90 € 

       02 51 95 91 88 

Parfums des Glaces 
 

vanille, chocolat, caramel fleur de sel, café,    
menthe-chocolat, rhum-raisin, pistache, citron vert, 
pêche, ananas, fraise, cassis, cerise 


